
 

MENU 
bella cerignola groene olijven in amontillado sherry	 	 5

krokante kippenhuid met paddestoelen ketchup 	 	 7	  
roodlof met limoen tahini en salsa verde		 	 	 6

tête de moine met cornichons	 	 	 	 	 9

tostada, kippenlever mousse en groen kruiden sla	 	 12	 


toast van de bbq met huisgemaakt boter	 	 	 6	
bloemkool, hazelnoot praline en soya hollandaise	 	 12  
krab met XO toast en lardo 	 	 	 	 16	  
topinambour, aioli, chili olie en peterselie 13

corvina met saus van gebrande hooi en prei olie 	 	 20

aardappel, pied de mouton en parmezaan beurre blanc 	 18

gnocchi in sobrasada romesco en groene kool 20 
groene sla, pastis en croutons	 	 	 	 	 7


mousse au chocolat met bourbon sabayon 12 
peer, pistache en koffie meringue	 	 	 	 13

selectie van drie kazen 	 	 	 	 	 	 16


espresso martini 	 	 	 	 	 	 11,5

mini baco	 	 	 	 	 	 	 7,5



APERITIEF 

isastegi cider 5,5


fino sherry colosia 5 

rode vermouth 5,5 

pastis 7 

COCKTAILS 

dry martini 10,5 

white lady 10,5  

negroni 11,5 

whiskey sour 12,5 

saeta sour 12,5 

DIGESTIEF 

grappa di barbera7 

grappa di barolo 9 

dupont calvados 7 

Raymond ragnaud VS cognac 8 

Toki suntory whisky 9,5 

lubberhuizen eau de vie 9,5 

ZONDER ALCOHOL 

petiot cider 6 

chinotto 4 

crodino 5 

birra moretti 4 

negroni 11,5 

DESSERTWIJN 

coteaux du layon 8 

maury 10


macvin 12 
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